12 LASTAMPA VENERDI 28 MAGGIO 2020

appu?tamenti

1.L'interno del Birrificio Torino in via Parma. 2. Lo chef Enrico Crippa di Alba. 3. Lo chef Marco Sacco di Piano 35 con il suo staff. 4. Luca
Scarlinialla"Grande Invasione" versione online. 5. Anche Chiara Alessi, saggista e critica di design, a "#aspettandoinvasione20"

IL PIACERE DELLA BIRRA
MA CON MODERAZIONE

ORARIRIDOTTI NEI LOCALI, REGOLE DI DISTANZIAMENTO E ANCORA CONSEGNE A DOMICILIO

MAURIZIO MASCHIO

aldo, belle giornateelasana
vogliadibersiunabirrain
compagnia. Trailocalichein
questi giorni salutano I'arrivo
dell'estateelafinedel
lockdown riaprendo—
gradualmenteilorospazial
pubblico, un posto speciale
spettaai birrifici artigianali,
spessodotatidiampidehorse
brew puba gestione direttain
cuiallavendita d’asportosi
affiancala somministrazione sul postodei
boccali. Conla“Fase 2” oltre ai servizidi
delivery e take awaytornala possibilita di
andarsiaberelapropria “bionda” preferita
spillataal banco, malaparolad’ordine - siaper
il personale siapericlienti, restala stessa:
responsabilita, evitando gli assembramentie
rispettando tuttelemisure disicurezzaele
precauzioniindividuali anti-Covid.

Da Open Baladin a Piazza dei Mestieri

Siriparte dunque con un weekend che si
preannunciaa tutta birrada Open Baladin
(piazzale ValdoFusi, tel. 011/83.58.63), il
brew pub torinese collegato allo storico
birrificionato aPiozzonel 1996 da
un’intuizione di Teo Musso. Illocale riapre con
unalimitazione dei postiinterni, che passano
da150a45,acuisiaggiungonounaventinadi
postinel dehors, tuttiigiorni dalle ore 18 in poi
edomenicaanche apranzo. Laselezione di
birreartigianali alla spinanel primo periodo
sararidotta, con unaquindicina dietichette fra
cuilaPiumadiBaladin, Fleur Sofroniadi
MC-77 olaAPAdiBirraDel Carrobiolo, da
consumare nelbicchiere daasporto, portarea
casain comode bottiglie sfuse o bere sul posto,
magariaccompagnandole col piatto del giorno

olespecialitadellacucina, comeifamosi
hamburger. Sul fronte deliveryil servizio
prosegue damartedia domenica con consegne
dalleore 18alle 21 inunraggiodi 2 chilometri
dapiazzaValdoFusi, al costodi 2,50 euroo
gratuito per gli ordini superiori ai 25 euro
effettuatiscrivendoviaWhatsappal
392/90.13.565.

Nel quartiere di San Donato hariapertoil
Birrificio La Piazza diPiazza deiMestieri (via
Durandi13,tel.011/19.70.96.42), allinterno
del complesso gastronomico che comprende
ancheristorante, bottegae forno. Quiintotale
sicurezzasipuo degustare laselezione dibirre
artigianalicon marchidifabbricacomelaFrida,
unaltalian Grape Alein cuiil mosto d'uvabianca
incontraiclassiciingredientidellabirra, la
AmericanJusper diispirazione tedesca—ma
interpretataall’americana-ol'esotica
Trhoppycal, una chiarainstile WhiteIPAabassa
gradazione, aromaticae dai sentori tropicali.
L'interagammadibirre si puo gustareanchea
casa, grazie al serviziodidelivery gratuitoin tutta
lacitta, tuttiigiornidalle ore 10 alle 22,30via
Whatsappal 342/75.36.329 otramitele
piattaforme Just Eate Glovo. Lebirreele
specialitadel menti, come hamburger, hotdog,
stincodimaiale, focacce, patatine, panerusticoe
bevandevarie, sipossono passarearitirare, su
prenotazione, dalunediavenerdiinorario 12-14
e18-22,sabatoedomenicadalle 18 alle 22.

Orariridotti eanche delivery

11 Birrificio Torino (viaParma 30, tel.
011/28.76.562) € aperto con un’ampia
terrazzaal primo piano, per untotale di 180
posti, tutte le sere dalle ore 19,30 con orario
ridottosino all’l dinotte, come da ordinanza
comunale. Tralesorprese del mentispiccala
nuovabirra Oltredora, unadoppialPAda 7
gradinata per festeggiare ivent’anni del
birrificio, disponibile insieme alle classiche

Aurora, Clara, Rufus, Drolae L'Originale. La
consegnain tutta Torino avviene per un
minimo d’ordine di 12 bottiglie piccole 0 6
bottiglie grandi ordinando via Whatsapp al
349/52.15.213, mentre peril cibola
piattaformadiriferimento e Eatin Time.

In provincia con nuovi progetti

Spostandosiin provincia, una curiosa novita
sul fronte e-commerce arriva dal Birrificio
Soralama diVaie (via Nazionale 14, tel.
011/19.58.47.85), chein questi giorniha
lanciatoilnuovo shop online sulsito
www.unaghost.itideato perla promozioneela
vendita dellabirra artigianale piemontese
Ghost, prodottain collaborazione con Ghost
Book, il progetto editorialelegato alla
fotografiaitaliana d’autore e agli altrilinguaggi
dell’arte contemporanea. Labirraé unaIPL-
IndiaPale Lagerispirataalle IPAamericane,
maprodottaartigianalmente con lievitia bassa
fermentazione (Lager),’acqua che sgorga
dallesorgentialpinedellaVal Susaeipregiati
luppolidellavarieta Citra. Una parte del
ricavato delle vendite online delle birre,
disponibiliinbottiglie divetroda 33 clcon
etichette d’autore, andra proprio asostegno del
progetto Ghost curato da Giorgio Racca per
promuovere la fotografia d’autore. Sempre
fuori Torino hariaperto conil distanziamento
deitavoliin classicostile bavarese eil servizio
ancheall’aperto, nel giardino allestito con
ombrelloni, la birreria del Birrificio Parsifal a
SanRaffaele Cimena (via Chivasso 43, tel.
011/96.01.814), tuttelesere dalle 19,30,
anche con delivery e take away nei comuni
limitrofi. Trale novita in arrivola birra Graal -
ispirataallasagadiRe Artlie almitodelciclo
bretone, unamillesimata “one shot” in
edizione limitata disponibile finoa
esaurimento scorte dallametadi giugno. —
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Alba gourmet
con Crippa
e percorsi on air

DA MERCOLEDI 3 GIUGNO

naproposta per gliamantidel
turismo enogastronomico lento,
trale colline delle Langhe, alla
scopertadiun territorio capace di
coniugare come pochialtrile
bellezze naturalistiche, storiche e
paesaggistiche conl’alta cucina. A
lanciarla éil gruppo Ceretto, titolare non
solodellacantinanell’antico casolare alle
portediAlba, oggi centro nevralgico
dell’azienda, maanchediduetraipiu
rinomatiristoranti nella “citta delle cento
torri”, entrambi sotto la guida dello chef
tre stelle Michelin Enrico Crippa.
L’aziendafamiliare da questa settimana
hainfatti riavviato l'attivita al ristorante
LaPiola (piazza Risorgimento 4, tel.
0173/44.28.00), aperto 7 giornisu 7 siaa
pranzosia acena- condelivery davenerdi
adomenica, mentre damercoledi3
giugnosaralavoltadel ristorante stellato
Piazza Duomo, al primo piano dello stesso
palazzo, doveil super chef proporraisuoi
piattimercoledi, giovedie venerdia cena,
sabatoa pranzoe cenaedomenicaa
pranzo, suprenotazione allo
0173/36.61.67.Perlecreazionidicucina
vegetale akm zero concepite come vere
opere d’arte attingera come sempre dai
cinqueortidella TenutaMonsordo
Bernardina che, per chifosse interessato
allevisite, sempre dal 3 giugno proporra
percorsi “openair” in mezzo aivigneti,
tour della cantina e degustazioni
all’Acino, I'installazione permanente
affacciata sui pendii coltivati a vite, con
possibilita di degustare leannate 2016 dei
crudiBaroloe 2017 diBarbaresco. Peri
wine trekking e le degustazioni
prenotazioniallo 0173/28.59.42.Infosu
Www.ceretto.com. M.MAS.—
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